1.1.2. Nachweis von Nährstoffen

Einige Bestandteile der Nahrung kann man mithilfe chemischer Reaktionen nachweisen (siehe auch Chemie Klasse 9  4.2.1., 5.1.1., 5.1.4., 5.2.2.)

· Nachweis von Fetten
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Man zerdrücke die Probe auf einem Löschblatt, und lege es für furze Zeit auf die Heizung.

Beobachtung: Auch nach dem Trocknen ist der Fettfleck noch zu sehen. (Fettfleckprobe)

· Nachweis von Stärke
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Die Probe wird mit Iod-Kaliumiodidlösung versetzt.

Beobachtung: Bei Vorhandensein von Stärke tritt eine violette Färbung ein.

· Nachweis von Glucose
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Fehlingsche Lösung I und II werden zu gleichen Teilen gemischt. Dazu wird die Probe gegeben und vorsichtig erwärmt.

Beobachtung: Enthält  die Probe Glucose, so färbt sich die Lösung erst grün und dann rotbraun.

· Nachweis von Eiweiß
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Die Probe wird mit konzentrierter Salpetersäure versetzt.

Beobachtung: Eiweiß färbt sich mit Salpetersäure gelb. (Xanthoprotein-Reaktion)







